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LA SELECTION DU CHEF

A Jambon cuit truffé 36.00€/kg
Paté crolte « fait maison » 29,50€/kg
Paté crolte au foie gras « fait maison » 35,50€/kg
Boudin blanc « fait maison » 16,00€/kg
Boudin blanc truffé « fait maison » 30,90€/kg
Foie gras mi-cuit de I'Aveyron 200g 19,95€/piece
Foie gras mi-cuit de I'Aveyron 350g 32,95€/piece

Foie gras frais
(sur commande quantités limitées au cours
Civet de sanglier 9,50€/part
Civet de chevreuil sauce grand veneur 9,50€/part
Jambon braisé de Noél 8.50€/part
Cuisse de canard a orange 9,50€/part
Fricassé de chapon sauce supréme 9,50€/part
Gratin dauphinois 3,50€/part
Ecrasé de pommes de terre forestier 3,60€/part
Risotto aux cepes 3,50€/part

Pommes dauphines 19,70€/kg



Tournedos de boeuf filet 47,50€/kg
Ré&ti de boeuf filet 47,50€/kg
Ré6ti faux filet 42,70€/kg
Réti de beeuf ler choix 28,70€/kg
Fondue 26,70€/kg
Roti de veau filet ou grenadin 36,00€/kg
Ro&ti de veau farci 24,90€/kg
Gigot d'agneau avec os 24,20€/kg
Farce de Noél (porc, veau, foie gras) 17,80€/kg
Farce forestiére (porc, veau et champignons) 17,80€/kg
Magret 25,90€/kg
Céte de boeuf (Limousine ou blonde) 33,60€/kg
Jambon de Noél (minimum 3kg) 12,00€/kg
Tournedos de magret, foie gras, figue 44,90€/kg
Crépinette de Noél (Armagnac et champignons) 2,00€/piéece
Sauce forestiere pour viandes 0.80€/pers

NOS VIANDES D'EXCEPTION

Quantités limitées

Cote de boeuf ou faux filet Simmental 64.90€/kg

Cote de beeuf ou faux filet Black Pearl: 69.90€/kg

Entrecote Wagyu japonais 27,00€/100g

Réti de porc noir de Bigorre (échine ou filet) 31,50€/kg

Cote de porc noir de Bigorre 23,30€/kg




*

Chapon

Pintadon

Dinde

Canette

Poularde

Pintade

Caille

Cuisse de chapon
Cuisse de canette

Volaille de Bresse (poulet ou chapon)

Réti de chapon farci
Roti de pintade farci
R&ti de dinde farci

Cuisse de chapon farcie

Afin d'accompagner
votre repas découvrez

notre sélection de vins en magasin.

16,90€/kg
21,60€/kg
17,90€/kg
15,30€/kg
15,00€/kg
13,50€/kg
21,20€/kg
19,50€/kg
17,90€/kg

sur commande

27,90€/kg
25,50€/kg
18,90€/kg
28,90€/kg




R&ti ou pavé de sanglier 27,90€/kg

R6ti ou pavé de chevreuil 27,90€/kg
R&ti ou pavé de biche 27,90€/kg
Gigue de chevreuil 27,90€/kg
Civet de sanglier, biche ou chevreuil 21,90€/kg

Retrouvez nos fromages Betty :
Classiques ou fromages de féte : Secret n°5 (Brie aux noix) et Secret
n°2 (Brie aux truffes) Plateaux disponibles sur commande

Plateau de verrines 4 saveurs (15 piéces : avocat et cre-

vette, foie gras et pomme, carottes au cumin, tartare 30,00€/plateau
de saumon)

Coquille de poisson gratinée aux poireaux 6,50€/piece
Bouchée aux ris de veau 5,00€/piece
Vol-au-vent aux fruits de mer 5,00€/piéce
Bouchée au chapon 5,00€/piéce

-
L

+



eoleoe

MERCREDI 24/12
En continu 8h45 - 18h

MERCREDI 31/12
8h45 4 12h15 - 14h30 & 18h

Par téléphone : 05 63 57 23 62
Par email : gaillacviandes@orange.fr
Au magasin : 24 avenue Rhin et Danube - 81600 GAILLAC



